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__ Tajine de veau aux abricots et citrons confits __

Recette proposée par : Ma P'tite
Campagne
Photo : @Mapetitecampagne

Préchauffez le four a 180°C.

Dans le plat du tajine, ajoutez I'huile d'olive et faites chauffer sur
une plaque.

Détaillez la viande en morceaux puis faites-la revenir a feu vif
dans le tajine.

Hors du feu, ajoutez les abricots secs, le citron confits débarrassé
de sa pulpe et coupé en dés, les épices, salez et poivrez. Versez un
petit verre d'eau, fermez le tajine avec son couvercle et enfournez
pendant au moins une heure.

Servez le tajine de veau bien chaud accompagné de semoule et
de quelques pignons de pin.



